Liedberger
Landgasthaus

Offnungszeiten

Montag und Dienstag Ruhetag

Mittwoch bis Sonntag

ab 11.00 Uhr durchgehend gedffnet und
durchgehend warme Kiche

12.00 Uhr bis 14.00 Uhr Mittagstisch

14.00 Uhr bis 18.00 Uhr Nachmittagskarte und Kuchen
18.00 Uhr bis 20.30 Uhr Abendessen

Sonntag 17.30 Uhr bis 20.00 Uhr Abendessen

Abholung ist weiterhin mdglich
Bestellung telefonisch 02166 / 8 72 94 ab 11.00 Uhr durchgehend

Alle unsere Speisen sind natirlich direkt zum Verzehr geeignet und
mussen nicht erwarmt werden.



Als Aperitif und zur Erfrischung

Hibiskus Rosado Spritz

Likor aus Hibiskusbliten und Orangenschalen
mit Prosecco aufgegossen auf Eis 0,11 5,90 €

Orange Bitter
Alkoholfreier Bitteraperitif
mit Fairtrade-Orangensaft auf Eis 0,11 4,40 €

.. Kurztrip nach Bella Italia — Buon appetito*

Gebackener Mozzarella
in Basilikum — Panade
mit mariniertem Tomaten — Ruccola — Salat

—~——

Maispoulardenbrust auf der Haut gebraten mit Jus
dazu Zucchinigemuse
und Kartoffel-Gnocchi

oder

Zander-Saltimbocca
mit Procciutto die Parma, Salbei,
geschmortem Fenchel und Kartoffeln

oder

Cremiges Risotto
v mit Artischoken — Tomaten — Ragout

~——

Cremige Tiramisu im Glas
Mascarponecreme mit Bisquit und
Kakaopulver mal anders zubereitet

48 50 € mit Maishdhnchen
49,00 € mit Zander
35,50 € mit Risotto

Allergenkennzeichnung:

A Ei, B* Gluten, H Fisch, | Krebstiere, J Lupinen, K Milch, L* Schalenfriichte, U Sellerie, V Senf, W Sesamsamen,
X Soja, Y Schwefeldioxid und Sulfite, Z Weichtiere

1 Farbstoff, 2 Chinin, 3 Geschmacksverstarker, 4 SuBungsmittel, 5 Konservierungsstoff, 6 Nitrit



Tagesessen vom 27. bis 28. Marz 2024

nur mittags von 12 bis 14 Uhr — solange der Vorrat reicht 14,00 €

Mittwoch: Schweineruckensteak mit Krauterbutter und Pommes
dazu ein kleiner Salat (A,B*,V)

Donnerstag: Rahmspinat mit Rihrei und Petersilienkartoffeln (K)

Fur Suppenliebhaber

Kraftbriihe vom Tafelspitz
mit Gemuse- und Fleischwirfeln (A,U) 6,75 €

Tomatensuppe
v mit Basilikum-Pesto-Bruschetta (B,K,L) 7,20 €

Vorspeisen | ’N

.
Vitello tonnato
Rosa gebratener Kalbsriicken mit Thunfisch-Mousse
und gebackenem Kapernapfel (A,B,H,K) 13,75 €
v Gebackener Mozzarella
in Basilikum — Panade
mit mariniertem Tomaten — Ruccola — Salat (A,B,K) 10,50 €
Salat vom Oktopus
mit gegrillter Paprika, Oliven
und Frihlingslauch mit rémischem Salat (2) 13,50 €

Allergenkennzeichnung:

A Ei, B* Gluten, H Fisch, | Krebstiere, J Lupinen, K Milch, L* Schalenfriichte, U Sellerie, V Senf, W Sesamsamen,
X Soja, Y Schwefeldioxid und Sulfite, Z Weichtiere

1 Farbstoff, 2 Chinin, 3 Geschmacksverstarker, 4 SuBungsmittel, 5 Konservierungsstoff, 6 Nitrit



Ihr neues Lieblingsgetrank!

Ein aullergewohnlich guter deutscher Gin
Fruchtig, suf3, exklusive Zutaten und leicht
...mehr Worte sind nicht notig

Bootsmann Dry Gin, 41% vol.
Ein erstklassiger Gin mit deutlichen Zitrusfrucht-

Noten von einer kleinen privaten Destillerie in Kempen. | E

R <
pur oder auf Eis 2cl 580¢€ ] g
mit Qyuzu Premium Tonic Water 9,80 € :

Chinin- haltiges Tonic Water
mit reinem Yuzusaft
mit Fever tree tonic 8,80 €
natlrliches Chinin-haltiges Tonic Water
mit Bitterorange und Pflanzen-Extrakten

AR

Unsere grofRen Salate

GroRer bunter Salatteller
mit gebratener Putenbrust
und gebratenem Speck, geriebenen Méhren, Mais und
Krautern (A,B*,U,V,6) 18,90 €

Groler bunter Salatteller mit gebratenen Fischfilets
und Limonen-Dressing (A,B*,H,U,V) 18,90 €

GroRer bunter Salatteller mit Fetakase, Gberbacken
mit Rosmarin und Honig, Frihlingszwiebeln,
Knoblauchdressing, (A,B*,K,U,V) 18,90 €

Vegetarische Bowl
Knackiger Salat, geftllte Weinblatter,
Granatapfelkerne, Cous-Cous, Falafel
und Minz-Joghurt (B,K,V) 18,90 €

Allergenkennzeichnung:

A Ei, B* Gluten, H Fisch, | Krebstiere, J Lupinen, K Milch, L* Schalenfriichte, U Sellerie, V Senf, W Sesamsamen,
X Soja, Y Schwefeldioxid und Sulfite, Z Weichtiere

1 Farbstoff, 2 Chinin, 3 Geschmacksverstarker, 4 SuBungsmittel, 5 Konservierungsstoff, 6 Nitrit



Mochten Sie eine Beilage andern?

Bitte sprechen Sie uns an, wir helfen Ihnen gerne weiter!

n
n
Parmesannudeln mit Ruccola, |
und sonnengetrockneten Tomaten (A.B,K) " *N 20,00 €
g
Cremiges Risotto
mit Artischoken — Tomaten - Ragout (K) 18,50 €
Fischgerichte

Doradenfilet mit Krautern gebraten
auf tomatisiertem mediterranem Gemuise
und Rosmarinkartoffeln (K) 30,50 €

Zander-Saltimbocca
mit Procciutto die Parma, Salbei,
geschmortem Fenchel und Kartoffeln (K) 33,75 €

Unsere Weinempfehlung

2022 Bardolino Chiaretto
D.O.C., Rosato, Castello del Garda 0,21 6,30 €
Roséfarbener Wein mit groRer Frucht
und animierendem
Aroma von Waldbeeren.

Allergenkennzeichnung:

A Ei, B* Gluten, H Fisch, | Krebstiere, J Lupinen, K Milch, L* Schalenfriichte, U Sellerie, V Senf, W Sesamsamen,
X Soja, Y Schwefeldioxid und Sulfite, Z Weichtiere

1 Farbstoff, 2 Chinin, 3 Geschmacksverstarker, 4 SuBungsmittel, 5 Konservierungsstoff, 6 Nitrit



Fur Kinder und Senioren

Fast alle Gerichte konnen wir lhnen in kleineren Portionen anbieten.
Bitte sprechen Sie unsere Servicemitarbeiter an

Fleischgerichte

Maispoulardenbrust auf der Haut gebraten mit Jus
dazu Zucchinigemise und Kartoffel-Gnocchi (A,B,Y) 31,45 €

Schweinefilet in Parmesan-Eihulle gebraten
auf Tomatennudeln (A,B,K) 2450 €

Zartes paniertes Kalbschnitzel mit Butterschmalz gebraten,
dazu Bratkartoffeln und ein frischer Salat (A,B*,K,U,V) 28,05 €
Gerne mit herb-suRlichen Wild-Preiselbeeren 2,80 €

Kalbsleber venezianische Art
Kalbsleberstreifen mit Zwiebeln gebraten in Rotweinsauce
dazu Stampfkartoffeln (K,Y) 29,50 €

Involtini vom Kalbsrticken
mit Tomaten, Mozzarella und Basilikum-Risotto (K,L,Y) 32,50 €

Aus dem heiRen Sud
Tafelspitz aus dem Wurzelsud mit Meerrettichsauce,
Petersilienkartoffeln und einem frischen Salat (A,B*,K,U,V) 23,50 €

Argentinisches Rumpsteak auf sizilianischen weilien Zwiebeln
und Bratkartoffeln (K) 32,70 €

Unsere Weinempfehlungen

2020 Regaleali Rosso
Nero D’Avola, Siciliane (Y) 0,21 6,80 €
Leuchtend rubinrot prasentiert er sich im Glas und verwdhnt die
Nase mit fruchtigem, tiefgriindigem Bukett. Deutliche
Johannisbeernote und beinahe stiRliche Frucht auf der Zunge,
dann am Gaumen der kraftige fruchtige Kérper mit seidigen Tanninen.

Allergenkennzeichnung:

A Ei, B* Gluten, H Fisch, | Krebstiere, J Lupinen, K Milch, L* Schalenfriichte, U Sellerie, V Senf, W Sesamsamen,
X Soja, Y Schwefeldioxid und Sulfite, Z Weichtiere

1 Farbstoff, 2 Chinin, 3 Geschmacksverstarker, 4 SuBungsmittel, 5 Konservierungsstoff, 6 Nitrit



GenuR zum SchluR “

Cremige Tiramisu im Glas

Mascarponecreme mit Bisquit und " *\

Kakaopulver mal anders zubereitet (A,B,K,) ~ 8,50 €
Panna Cotta

von der weiflden Schokolade mit Beeren-Sauce,

Minz-Pesto und Himbeer-Sahne-Eis (B,K) 10,85 €
Creme bralée von aller-feinster Tahiti-Vanille

mit Friichten und Salz-Karamelleiscreme (A,B,K) 10,85 €
Dolce Vita — heil3 und kalt

Vanilleeis mit einem kréaftigen Espresso und

Milchschaum (K) 5,50 €
Késeteller mit verschiedenen italienischen Kasen (K)

Taleggio, Provolone, Pustertaler und Gorgonzola dolce 10,50 €
Verschiedene Eissorten

Schokolade (K,X), Vanille, Erdbeere (K,)

1 Kugel fein ausgarniert 2,30 €
Portion Sahne 1,50 €
Schokoladensauce oder Fruchtmark 2,50 €
Und zum Kaffee oder Tee.... oder einfach nur so

Hausgemachte Pralinen-Auswahl
von Café Pesch 3 Stuck 435 €

Am Nachmittag von 14.00 Uhr bis 18.00 Uhr

Herzhafte warme Gerichte, verschiedene Kuchen und Sahnetorten,
eine gepflegte Tasse Kaffee oder Tee....

Allergenkennzeichnung:

A Ei, B* Gluten, H Fisch, | Krebstiere, J Lupinen, K Milch, L* Schalenfriichte, U Sellerie, V Senf, W Sesamsamen,
X Soja, Y Schwefeldioxid und Sulfite, Z Weichtiere

1 Farbstoff, 2 Chinin, 3 Geschmacksverstarker, 4 SuBungsmittel, 5 Konservierungsstoff, 6 Nitrit



